
 

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Bei Allergien sprechen Sie bitte vor der Bestellung gerne 
unseren Service darauf an. Die Küche führt einen Rezeptordner. 

 
 

 

Vorfreude ist die schönste Freude 
 

Getrüffeltes Schaumsüppchen von Steinpilzen       8,00 
mit Falafelbällchen und Hanf-Karamell-Sprinkel 
 

Bulliges Vitello mit zarten Scheiben vom Weiderind,  
würziger Thunfisch-Kapern-Sauce und Salatbouquet      12,00 
 

Carpaccio von eingelegter Roter Bete  
mit Kürbiskernöldressing, buntem Salat, gerösteten Walnüssen  
und Grana Padano (auf Wunsch auch vegan)       10,00 
 

Hirtenkäse im Kartoffelmantel mit Honig, Blattsalaten  
und fruchtigem Mango Chutney         11,00 
 

Genussbrett  
mit den oben genannten Vorspeisen als Tapas     12,00 
 

Genussbrett für 2 Mitschüler        23,00 
 
Holsteiner Tapasplatte für bis zu 2 Mitschüler       35,00 
 

Grünkernfrikadellen auf Hummus, Dithmarscher Krabbenrolle, 
Björns eingelegte Peperoni, Hirtenkäse mit Chutney, Bulliges Vitello, 
Rote Bete Carpaccio, Dorsch im Krabbenchipsmantel mit Relish    
und selbstgebackenem Kräuterbrot        
 

jeder weiterer Mitschüler         17,50 
 

Kunterbuntes 
 

Vorspeisensalat mit Passionsfruchtvinaigrette oder Sauerrahmdressing    6,00 
 

Großer Salat mit Passionsfruchtvinaigrette oder Sauerrahmdressing           12,00 
 

- mit Hähnchenfilet vom Grill                 16,00 
 

- mit kross panierter Hähnchenbrust               17,00 
 

- mit Hirtenkäse im Kartoffelmantel und Mango Chutney             17,00 
 

- mit Black Tiger Garnelen vom Grill       20,00 
 

Soul Kitchen  
 

Zart geschmortes Longhorn Rind vom Buchenhof in Delingsdorf 
mit Bratensauce, Zwiebelchutney, Selleriepüree und Marktgemüse   25,00 
 

Pasta mit grünem Pesto, Frischkäse und Marktgemüse    13,00 
 

Fernöstliche Bowl  
mit Curryreis, buntem Gemüse, Erdnusssauce und Linsencrunch (vegan)  15,00 
 

- mit krosser Hähnchenbrust        20,00 
 

- mit Black Tiger Garnelen vom Grill       23,00 
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Klassiker 
 

Gefülltes Cordon Bleu vom Kalbsrücken*  
mit Käse, Schinken, Bratkartoffeln, Zitrone und buntem Salat           24,00 
 
Wiener Schnitzel Deluxe vom zarten Kalbsrücken*  
mit Zitrone, Bratkartoffeln und Salat               22,00  
 

- dazu ein Biospiegelei            2,00 
 

*Wahlweise mit Remoulade oder Preiselbeeren 

 
Oma Annes Sauerfleisch mit Bratkartoffeln, Remoulade,  
Gewürzgurke und Salatgarnitur         13,00 
 
Roastbeef kalt mit Bratkartoffeln Remoulade,  
Gewürzgurke und Salatgarnitur         19,00 
 
Klassenzimmer Schmaus  
Roastbeef, Sauerfleisch, Wiener Schnitzel, Spiegelei, Salatgarnitur,  
Bratkartoffeln, Remoulade und Gewürzgurke       21,00 
 
Fang des Tages, frisch panierter Backfisch  
mit Remoulade, Bratkartoffeln und Salat      17,00 
 

Süßer Schulabschluss 
 

Auflauf von Belgischer Schokolade  
mit Tonka-Kirschen und Bourbon-Vanillesauce        9,00 
 
Pfannenfrischer Kaiserschmarrn 
Nach Originalrezept aus der Steiermark 
mit Rumrosinen, Zimtpflaumen und Bourbon-Vanilleeis       9,00 
 
Heiße Zimtpflaumen 
mit Walnusseis und Schlagsahne            7,00 
 
Kleines Gedicht 
mit Früchtesorbet, hausgemachtem Orangenlikör und Gin (vegan)       9,00 
 
Cheesecake im Glas mit frischen Erdbeeren        7,00 
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Für die lütten Schüler 
 

Erdkunde 
Pommes mit Ketchup oder Majo          4,00 
 

Klassenkasper  
Wiener Schnitzel mit Pommes und Ketchup        8,00 
 

Überflieger 
Frisch panierte Hähnchennuggets mit Pommes und Ketchup       8,00 
 

Lehrers Liebling 
Kleiner Pfannkuchen mit Zimtzucker Apfelmus       5,00 
 

Genussentdecker 
Bestell dir von der Karte was du magst als kleinere Portion 30% günstiger 
  


