


Unser Service—Dreamteam Karsten und Sven
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Hotelmanager, Gin-Liebhaber und Eventplaner Norman



Willkomnmen zum kulinarischen Nachsitzen. Geniel3t unsere norddeutsche Kiiche mit
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den besten Zutaten, die unsere Region zu bieten hat:

Kartoffeln von Harald Gaden aus Rimpel,

Eier vom Hornbrooker Hof,

Kaffeebohnen von Massimo Amato

aus Reinfeld,

Lena und Christoph,

Gewlirze von 1001 aus Barmbek, die junge Generation
am Hornbrooker Hof

Unser charmanter

Fleisch, Fisch und Gemise von Chef Culinar aus Lubeck, Kaffeehandler
Massimo Amato

oder das Paniermehl fUr unsere Kalbschnitzel,

LR gerieben or gerésteten arstchen Unsere Kartoffeln kommen
frisch vom Feld von
Harald Gaden aus Rimpel

vom Backer Kock aus Bargteheide.

Katharina und Bettina
von 1001 Gewdirze sind
unsere Spice Girls
Wir finden man schmeckt es .

aber Uberzeugt euch selbst davon!

Euer Klassenzimmen Jeam

denschaft—

Winzer aus Lei

. ionen 3
Drei Generatio L \Wendelsheim

Familie Mei

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Ein leichter Spritz, Martini Klassik, alkoholfreies oder ein Gin aus Normis stetig
wachsender Sammlung... unsere Barkeeper erfrischen euch garantiert
Englischlehrer mit Pimms, Ginger Ale, Gurke, Minze und Zitrone
Lillet mit Himbeeren und Wild Berry

Aperol Spritz mit Orange und Secco

Pfirsich Spritz mit Schweppes Peach, Gin und Passionsfrucht
Hugo mit HolunderblUtensirup, frischer Minze und Secco
Campari Orange

Rosarol mit selbstgemachtem RosenblUtensirup,
frischer Minze und Secco

Pink-Spritz mit Gin, Grapefruit, Soda und Rosmarin
Sherry oder Martini, verschiedene Sorten
Martini Cocktail mit Olive und Zitrone auf Eis (Gin oder Wodka)

Gin Tonic aus Normis Sammlung

Martini Vibrante (Bergamotte) mit Tonic und Zitrone

Martini Florale (romische Kamille)
mit Grapefruitlimonade und Orange

Hugo mit Holundersirup und Selter

Rosarol mit selbstgemachtem RosenblUtensirup,
frischer Minze und Selter

0,1 I (gerne auch als alkoholfreie Variante)

Feueralarm (Maracuja, Granatapfel, Limette)
Klassenbester (Rhabarber, Holunderblitensirup)
Schluckimpfung (Orange, Erdbeere)
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Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Links nach rechts:
Theo unser Auszubildener, Koch Holger und Kiichenchef Bjorn

\ris Morke
Rezeption



Bibcandloibor Mo

5 Gange Menu

Zusammengestellt mit der Empfehlung unserer Ktichenbrigade und
Chefkoch Bjorn

Bulliges Vitello
Schaumsippchen von Steinpilzen
Saiblingsfilet Winzerin Art”

Hirschriickensteaks mit Wacholderrahmsauce, Portweinpflaumen,
MarktgemUse und SelleriepUree

Kaiserschmarrn mit Rumrosinen, Zimtpflaumen
und Bourbon Vanilleeis 59

Co ik wieder soaweit;

die Martunegams macht Hale
v Klassenzimomen!

Geniel3t mit euren Liebsten, ob Freunde oder Familie,
den Gaumenschmaus Gans mit leckeren Beilagen - Rosenkohl, Rotkohl,
Marzipanbratapfel, Mandelballchen und Klden

Vorweg naturlich unser leckeres selbstgemachtes Rillettes
und hausgebackenes Brot

Wir bieten an eine 5 kg Bauerngans oder die Biogans 4,5-5 kg

5kg Martinsgans 179,00
Bio Martinsgans auf Anfrage

&

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Uongrewden

Lasst euch unseren Brotservice nicht entgehen. Wir backen tdglich
frisch und lassen unsere Teige 24 Stunden reifen.

Wer sich bei den Vorspeisen schwer entscheiden kann, wahlt unser
Soul Food Genussbrett mit 4 Kostproben.

Brot und Firlefanz
Bjorns Brot / Aioli / Cornichons / Krauterbutter 5

Schaumstppchen von Steinpilzen mit altem Sherry
und Butternut-Falafel 9

Petersilienwurzelsuppe mit Sanddornmark
und Butternut-Falafel vegan 9

Carpaccio von eingelegter Roter Bete mit Kerndldressing,
Salat, Grana Padano und gerosteten Kurbiskernen
auf Wunsch vegan 12

Bulliges Vitello vom Roastbeef
mit Thunfisch-Kapern-Sauce und Salat 13

Gebackener Hirtenkdse im Kartoffelmantel
Mango Chutney / bunter Salat 13

Soul Food Genussbrett

Hirtenkase / SchaumsUppchen von Steinpilzen/
Roastbeef Tonnato / Rote Bete Carpaccio / Brot 15

Kumderbunte Yalate

Vorspeisensalat® 8
Klassenzimmer Salatplatte® 16
+ Hahnchenfilet vom Grill F
+ Gebackener Hirtenkase i

s

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Lout Zood

Hirschrickensteaks mit Wacholderrahmsauce, Portweinpflaumen,

Marktgemuse und Selleriepuree

Saiblingsfilet ,Winzerin Art” mit Rahmkraut, gepickelten Trauben

und Reibekuchen

Wiener Schnitzel Deluxe vom Kalbsricken
Bratkartoffeln / Salat / Zitrone*1, *2

Cordon Bleu vom Kalbsrtcken
Schinken / Kase / Bratkartoffeln / Salat / Zitrone *1, *2

*1 dazu ein Bio-Spiegelei

*2 Wablweise mit Remoulade oder Preiselbecren

Rosa Roastbeef kalt
Bratkartoffeln / Remoulade / Salat

,Der Herbst ist der Friihling des Winters...”

von Henri de Toulouse-Lautrec
(franzosischer Maler)

Halbe deutsche Bauernente mit Orangensauce,
Marzipanbratapfel, Rotkohl und Kartoffelknddel

Pasta Singapur mit Kokosmilch, Curry, Zitronengras,
buntem Gemuse und Erdnusscrunch vegan

32

27

27
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Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Gregor —
Gartner und Hausmeister

Mama Sonja, unsere Hausdame und
Papa Manfred, unser Alleskdnner rund um Technik
(unsere heimlichen Chefs)



Steirischer Kaiserschmarrn
Rumrosinen / Zimtpflaumen / Bourbon Vanilleeis 9

Halbfllssiger Belgischer Schokoladenkuchen
Bourbon Vanilleeis / frische Frichte auf Wunsch vegan 9

Mangosorbet vegan
frische Friichte 8

Lustige Henne
Bourbon Vanilleeis / hausgemachter Eierlikor
Schlagsahne / Schokoladensauce 8

Hausgemachter Eierlikor
6 cl 5

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Bismarck Gourmet feinperlig oder still

0,251

GroRe Flasche 0,75 |

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi

Schweppes: Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water

Lt

Orange, Kirsche, Banane, Rhabarber, Maracuja, Apfel, Johannisbeere, KiBa

Klein 0,2 |
Grol8 0,4 |

Biew

Krombacher Pils vom Fass oder Alsterwasser

Krombacher Weizen / Weizen alkoholfrei 0,5 |
Krombacher Alkoholfrei 0,33 |

Ratsherren Rotbier vom Fass
rubinrot und malzig mit milder Hopfigkeit

Ratsherren Zwickel vom Fass
sUffig, trib mit milder Frische

0,331

021

Klein 0,3 |
Grof3 0,5 |

Klein 0,3 |
Grof3 0,5 |

Klein 0,3 |
Grof3 0,5 |

25

35
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Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Teresa, Ella, Mama Sonja

’

, Dana, Nina

Links nach rechts: Flori



BoiBosinciond

Tasse Kaffee / Kaffee koffeinfrei 3,00
Kannchen Kaffee / Kaffee koffeinfrei 5,00
Espresso 2,50
Doppelter Espresso 4,00
Espresso Macchiato 3,00
Doppelter Espresso Macchiato 4,50
Cappuccino 3,90
Café Crema 3,90
Latte Macchiato 4,90
Milchkaffee 4,90
Glas Tee verschiedene Sorten 3,00
Heilse Schokolade dunkel oder weiss 4,50

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Grauburgunder Schneider / Pfaffmann, Pfalz
Nektarine, Pfirsich, leichter Schmelz

Bacchus Feinherb Meitzler, Rheinhessen
Stachelbeere, Mango, Lychee

Bock auf Weils & Grau

Weingut Emmerich Koebernick, Nahe
Cuvée Weif3-und Grauburgunder,
fruchtig und leichter Schmelz, feinherb

Riesling Romische Kapelle

Heinrichshof Peter Griebeler, Mosel

Apfel, Birnen, Melonen, gelbe Johannisbeere
und Zitronengras, trocken

T

Merlot Rosé Trocken Meitzler, Rheinhessen
Cassis, Sauerkirschen, grasige Wirze

Badisch Rotgold

Weinhaus Bettina Schumann, Baden

Cuvée Spatburgunder und Grauburgunder,
reife Erdbeere, feinherb

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

25

21
32

21
32

1%
25

21
32

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Trollinger halbtrocken Escher, Wirttemberg
Erdbeere und Himbeere Glas 0,2 i

Karaffe 0,5 | 17
Flasche 0,75 | 25

Cabernet Shiraz Cape Bridge, Stdafrika
Schokolade, kraftige Wirze, Schattenmorellen Glas 0,2 8

Karaffe 0,5 | 18
Flasche 0,75 | 28

Malbec Gerd Stepp, Argentinien
Waldbeeren, zarte Mineralitat, kraftige Wiirze Glas 0,2 8

Karaffe 0,5 | 18

Flasche 0,75 | 28
Pas de Deux
Weingut Mathias Gaul, Pfalz
Cuvée Cabernet Sauvignon und Merlot
Dunkle Beeren und Schokolade,
trocken, passt perfekt zu Wild und Gans Glas 0,2 9

Karaffe 0,5 | 21
Flasche 0,75 | 32

Biasid sk i

Aquavit, Helbing Kimmel 2 cl 3

Jagermeister, Ouzo 2 cl

Fernet Branca, Fernet Menta, Ramazotti, Averna 4 cl
Baileys, Sambuca 4 cl

Grappa, Obstbrande, Cointreau 2 cl

Grand Marnier und alte Whiskeysorten 4 cl

Rum, Whiskey, Cognac, Wodka 4 cl
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Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer






