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Kaiserschmarm

Gin-Liebhaber und Eventplaner Norman
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Willkommen zum kulinarischen Nachsitzen. Genief3t unsere norddeutsche Kiiche

mit den besten Zutaten, die unsere Region zu bieten hat:

Unsere Kartoffeln kommen
frisch vom Feld von
Harald Gaden aus Riimpel

Kartoffeln von Harald Gaden aus Rimpel,

Fleisch, Fisch und Gemiuise von Chef Culinar aus Libeck,

oder das Paniermehl fuir unsere Kalbschnitzel,

frisch gerieben aus gerdsteten Brotchen

vom Backer Kock aus Bargteheide.

Wir finden, man schmecktes . . .

aber Gberzeugt euch selbst davon!

Euer Klassernvzimmenr Jeam

Winzer aus Leidenschaft -

- ionen !
Drei Generation or qus Wendelsheim

Familie Meitz!

s

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



foanil

Ein leichter Spritz, Martini Klassik, alkoholfreies oder ein Gin aus Normis stetig
wachsender Sammlung... unsere Barkeeper erfrischen euch garantiert

Unser Barteam empfiehlt:
Andalo Spritz mit Eckernforder Sanddornlikor, Orange,
Rosmarin, Winzersekt

Englischlehrer mit Pimms, Ginger Ale, Gurke, Minze und Zitrone
Lillet mit Himbeeren und Wild Berry

Aperol Spritz mit Orange, Secco und Soda

Roter Spritz mit Beeren und Secco

Hugo mit Holunderblitensirup, frischer Minze und Secco
Campari Orange

Rosarol mit Rosenbliitensirup, frischer Minze und Secco
Pink-Spritz mit Gin, Grapefruit, Soda und Rosmarin

Sherry oder Martini, verschiedene Sorten

Martini Cocktail mit Olive und Zitrone auf Eis (Gin oder Wodka)
Gin Tonic aus Normis Sammlung

Martini Vibrante (Bergamotte) mit Tonic und Zitrone

Martini Floreale (romische Kamille)
mit Bitter Lemon und Orange

Hugo mit Holundersirup und Zero Secco

Rosarol mit Rosenblitensirup,
frischer Minze und Zero Secco

0,1 I (gerne auch als alkoholfreie Variante)

Feueralarm (Maracuja, Granatapfel)
Klassenbester (Rhabarber, Holunderblitensirup)
Schluckimpfung (Orange, Erdbeere)

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Chefkoch Bjorn und Azubi Dorian



SITZENBLEIBER MEND

VON UNSEREN KOCHEN RAFFINIERT ZUSAMMENGESTELLT
FUR DIE FRUHLINGSSAISON VON HAMBURG KULINARISCH

VORSCHULE

UNSER GENUSSBRETT

SCHAUMSUPPCHEN VOM SCHWEDISCHEN STEINPILZ,
VERFEINERT MIT SHERRY UND KURBIS-FALAFEL-SPIESS

GEBACKENER HIRTENKASE 1M\ KARTOFFELAMANTEL
T FRUCHTIGEM MANGO-CHUTNEY

GEBACKENE TIGER-GARNELE
1A\ KRABBENCHIPS-AANTEL AT REMOULADE
UND KURBISKERNOL-KARTOFFELSALAT

_ GEFULLTER CHAMPIGNON
ANIT GEAUSETATAR, BUNTEM WILDKRAUTERSALAT
UND TOMATEN-VINAIGRETTE

*
HAUPTFACH ZUR WAHL

LAMMFILETS
AT CREANIGER AURORA-ROSMARIN-SAUCE,
ZUCKERERBSENPUREE UND MANDELKAROTTEN

ODER

AUF DER HAUT GEBRATENES LACHSFILET
AT SCHNITTLAUCHSAUCE, RE!B’EK UCHEN
UND BUNTEM MARKTGEMUSE

*

SCHULABSCHLUSS

KAISERSCHMARRN NACH STEIRISCHER ART
MIT RUMROSINEN, ZINMT-PFLAUMEN
UND BOURBON-VANILLEEIS




Unsere feinen Starter flir euch!

Lasst euch unseren Brotservice nicht entgehen. Wir backen tdglich
frisch und lassen unsere Teige 24 Stunden reifen.

Wer sich bei den Vorspeisen schwer entscheiden kann,
wdhlt unser Genussbrett.

Brot & Firlefanz
Hausgemachtes Brot mit pikantem Hummus 5

Schaumsippchen vom schwedischen Steinpilz @
verfeinert mit Sherry und Kurbis-Falafel-Spiel3 9

Gebackene Tiger-Garnelen
im Krabbenchips-Mantel, mit Remoulade
und Kurbiskernol-Kartoffelsalat 16

Gebackener Hirtenkdse @
im Kartoffelmantel, mit fruchtigem Mango-Chutney,
buntem Wildkrautersalat und Passionsfrucht-Vinaigrette s

Geflllte Champignons
mit GemuUsetatar, buntem Wildkrautersalat
und Tomaten-Vinaigrette 15

Empfehlung der Kiiche

Das Klassenzimmer Genussbrett,

geniel3t alle Vorspeisen kombiniert auf einem Bambusbrett, serviert in
kleinen Schalchen. Mit Schaumsiippchen vom schwedischen Steinpilzen,
gebackener Hirtenkase, Tiger-Garnele im Krabbenchips-Mantel

und gefillter Champignon 15
k”méiﬂ‘é“méi ﬁ Z’ﬂéﬁ

Vorspeisensalat* 8

Klassenzimmer Salatplatte* 16

+ Hahnchenfilet vom Grill 7

+ Gebackener Hirtenkdse 4

+ Knuspriger Rauchertofu 5

oder Jomaden-Umaigretie

@ Vegetarisch Vegan

s

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Loul food

Poké Bowl (glutenfrei)
mit Buchweizen-Frikadellen, Quinoa, Wokgemuise, Wildkrautersalat,
Passionsfrucht-Vinaigrette, leichter Red-Cashew-Sauce

und Mango-Salsa 19
Lammfilets

mit cremiger Aurora-Rosmarin-Sauce, Zuckererbsenptree

und Mandelkarotten 29

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet
mit Schnittlauchsauce, Reibekuchen und buntem Marktgemiise 2.7

Reibekuchen @
mit Schnittlauchsauce, Zuckererbsenpiiree, Mandelkarotten
und buntem Marktgemiise 19

TAPAS-ABEND
A K LA%ENZ)M&AER-&T&
DAZU EWN KLEINES CUSSES DESSERT

DAS KORMNT EINEM GAR NICHT
SPANISCH VOR

5%)
JEDER LETZTE SAMSTAG 1A AMONAT
39 PRO PERSON

Wiener Schnitzel Deluxe vom Kalbsriicken

Bratkartoffeln / Salat / Zitrone *1 27
Cordon Bleu vom Kalbsrlicken

Schinken / Kase / Bratkartoffeln / Salat / Zitrone *1 29
Cordon Bleu mit doppelt Kase +2

*1 Wablweise mit Remoulade oder Preiselbeeren
Extra Sauce (Champignon, Pikante Paprika, Béarnaise) +25
Spiegelei +25

% @ Vegetarisch Vegan

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



SITZENBLEIBER MENU
VEGETARISCH

VON UNSEREN K DCHEN RAFFINIERT ZUSAMMENGESTELLT
FUR DIE FRUHLINGSSAISON VON HAMBURG KULINARISCH

VORSCHULE
UNSER GENUSSBRETT

SCHAUMSUPPCHEN VOM SCHWEDISCHEN STEINPILZ,
VERFEINERT fNIT SHERRY UND KURBIS-FALAFEL-SPIESS

GEBACKENER HIRTENKASE 1A\ KARTOFFELAMANTEL
AT FRUCHTIGEM MANGO-CHUTNEY

GEBACKENER BLUMENKOHL
fNIT REMOULADE UND KURBISKERNOL-KARTOFFELSALAT

_ GEFULLTER CHAMPIGNON
AT GEAUSETATAR, BUNTEM WILDKRAUTERSALAT
UND TOMATEN-VINAIGRETTE

*‘

HAUPTFACH ZUR WAHL

REIBEKUCHEN .
PIT SCHNITTLADCHSAUCE, ZUCK ERERBSENPUREE,
MANDELKAROTTEN UND BUNTEA MARKTGERUSE

ODER

POKE BOWL (VEGAN & GLUTENFRED
ANIT BUCHWEIZEN-FRIKADELLEN, QUINOA, WOKGEAUSE,
WILDKRAUTERSALAT, PASSIONSFRUCHT-VINAIGRETTE,
LENCHTER RED-CASHEW-SAUCE UND MMANGO-SALSA

*‘

SCHULABSCHLUSS

KAISERSCHMARRN NACH STEIRISCHER ART
MIT RUMROSINEN, ZINMT-PFLAVRMEN UND BOURBON-VANILLEEIS




Steirischer Kaiserschmarrn @
Rumrosinen / Zwetschgenrdster / Bourbon Vanilleeis 9

Halbfliissiger Belgischer Schokoladenkuchen ©
Bourbon Vanilleeis / frische Friichte 9

Sorbet der Saison
frische Friichte 8

Lustige Henne @
Bourbon Vanilleeis / hausgemachter Eierlikor

Schlagsahne / Schokoladensauce 8
Tagesdessert @ 4,5
Hausgemachter Eierlikor 5
6 cl

Espresso Martini
Kaffeelikor, Espresso und Wodka 8

% @ Vegetarisch Vegan

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Bismarck Gourmet feinperlig oder still 0,25 | 2,9
Grol3e Flasche 0,75 | 7,9

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi 0,331 3,9
Schweppes: Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water A BE A T

Sportlehrer Biologielehrer

Ingwer, Minze, Zitrone 4,5 Gurke, Rosmarin, Limette 4,5
Sandkastenliebe

Himbeer, Orange, Limonaden als Cocktail
Mauritius Vanille 4,5 mit 4 cl Gin oder Wodka 8
Sonnenaufgang

Mango, Erdbeer, Zitrone 4,5

Lifle wnd

Orange, Kirsche, Banane, Rhabarber, Maracuja, Apfel, Johannisbeere, KiBa

Klein 0,2 | 3
Gro3 0,4 | 5

Krombacher Pils vom Fass oder Alsterwasser Klein 0,3 | 4
Gro30,51 5,5
Schneider Weizen / Weizen alkoholfrei 0,5 | 4,9
Krombacher Alkoholfrei 0,33 | 3,5
Duckstein Rotblond vom Fass Klein 0,31 4,5
GroR 0,51 5,9
Dithmarscher Naturtriib vom Fass Klein0,31 4,5
Gro30,51 5,9

s

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



SCHNITZEL
SCHLEAMWNER BUFFET

KUCHENCHEF BJORN UND SEIN TEARN BIETEN EINE VIELFALTIGE AUSWAHL
AN GERICHTEN, DIE SOWOHL FLEISCHLIEBHABER
ALS AUCH VEGETARIER ANSPRICHT.
ANIT NACHHALTIG EINGEKAUFTEM FLEISCH AUS BAD OLDESLOE,
SAFTIGEN PUTEN- UND FEINEN DUROC-SCHNITZELN
IST FUR HOCHWERTIGEN FLESCHGENUSS GESORGT.

VEGETARISCHE GASTE KONNEN SICH AUF KREATIV ZUBEREITETE
GERNUSESCHNITZEL FREVEN. DAZU GIBT ES EIN KNACKIG FRISCHES,
BUNTES SALATBUFFET, BRATKARTOFFELN, SAISONALES MMARK TGEMUSE

UND ZUR ABSCHLUSS EINE LECKERE DESSERT-AUSWAHL.

PRO PERSON 28 - KINDER (3-12 JAHRE) 4
JEDEN MITTWOCH 17 - 20.30 UHR

WIR FREVEN UNS AUF EUREN BESUCH BE! UNS.




BoiBosinciond

Espresso 2,50
Doppelter Espresso 4,00
Espresso Macchiato 3,00
Doppelter Espresso Macchiato 4,50
Cappuccino 3,90
Café Crema 3,90
Latte Macchiato 4,90
Milchkaffee 4,90
Glas Tee verschiedene Sorten 3,00
HeiRe Schokolade dunkel oder weiss 4,50
Frischer Ingwertee mit Honig oder Agavendicksaft 4,00
Frischer Pfefferminztee mit Honig oder Agavendicksaft 4,00

s

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Grauburgunder Schneider / Pfaffmann, Pfalz
Nektarine, Pfirsich, leichter Schmelz

Bacchus Feinherb Meitzler, Rheinhessen
Stachelbeere, Mango, Lychee

Bock auf Weil3 & Grau

Weingut Emmerich Koebernick, Nahe
Cuvée Weil3- und Grauburgunder,
fruchtig und leichter Schmelz, feinherb

Riesling Romische Kapelle

Heinrichshof Peter Griebeler, Mosel

Apfel, Birnen, Melonen, gelbe Johannisbeere
und Zitronengras, trocken

B

Merlot Rosé Trocken Meitzler, Rheinhessen
Cassis, Sauerkirschen, grasige Wiirze

Badisch Rotgold

Weinhaus Bettina Schumann, Baden

Cuvée Spatburgunder und Grauburgunder,
reife Erdbeere, feinherb

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

Glas 0,2
Karaffe 0,5 |
Flasche 0,75 |

7
117
25

1
25

21
32

21
32

17
25

21
32

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Trollinger halbtrocken Escher, Wirttemberg
Erdbeere und Himbeere Glas 0,2 7

Karaffe 0,5 | 17
Flasche 0,75 | 25

Cabernet Sauvignon Merlot Cape Bridge, Stidafrika
Schwarze Waldbeere, Kirsche Glas 0,2 8

Karaffe 0,5 | 18
Flasche 0,75 | 28

Malbec Gerd Stepp, Argentinien
Waldbeeren, zarte Mineralitat, kraftige Wiirze Glas 0,2 8

Karaffe 0,5 | 18

Flasche 0,75 | 28
Pas de Deux
Weingut Mathias Gaul, Pfalz
Cuvée Cabernet Sauvignon und Merlot
Dunkle Beeren und Schokolade,
trocken, passt perfekt zu Wild und Gans Glas 0,2 9

Karaffe 0,5 | 21
Flasche 0,75 | 32

Bl e i

Aquavit, Helbing Kiimmel 2 cl

Jagermeister, Ouzo 2l

Fernet Branca, Fernet Menta, Ramazotti, Averna 4 cl
Baileys, Sambuca 4 cl

Grappa, Obstbrande, Cointreau 2 cl

Grand Marnier und alte Whiskeysorten 4 cl

Rum, Whiskey, Cognac, Wodka 4 cl

OO N O b b W W

s

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten: Sprecht unseren Service gerne vor der Bestellung an
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



